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Informationen zum JGA oder
Babyparty
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Informationen zu JGA und Babyparty

Der Backkurs zum Thema Babyparty oder JGA dauert 3 Std. und liegt bei 59€ pro
Person.

lhr misst mindestens 6 Teilnehmer sein, damit dieser Backkurs zustande kommt. Bei
kleineren Kursgurppen kann ein individuelles Angebot erstellt werden.

Ich komme zu Euch nach Hause und bringe alles an Material (z.B. Schiirzen, Mixer,
Schiisseln etc.) und Zutaten mit, was wir fiir einen Cupcakeparty brauchen.

Das einzige was |hr zur Verfligung stellen sollten, sind ein groBer Esstisch und einen
Backofen.

Bei sonnigen und warmen Wetter, kann man den Backkurs auch prima nach drauf3en
in den Garten oder die Terrasse verlegen.

25 km Anfahrtspauschale sind im Paketpreis enthalten. Jeder weitere Kilometer wird
mit 0,35€ (Hin- und Riickfahrt vom Veranstaltungsort) berechnet.

Der ganze Kurs kann ganz auf eure Winsche abgestimmt werden: Fondantblumen,
Baby...

Folgende Extras sind enthalten: Cupcake Boxen, Rezeptmappen und essbarer Glitzer.
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Extras

Diese Extras sind zum Teil in verschiedener Kombination in den einzelnen
Paketen schon enthalten und auch dazu buchbar.

Video vom Backkurs 19 €

Eine wunderschdne Erinnerung an den
Kindergeburtstag. Ein kleines Video uber die
Kinder Cupcake-Party.

Sofortfotos mit der Polaroid Kamera 19 €
Eine tolle Erinnerung: fur jedes Kind gibt es ein

Polaroidfoto. Der ganz besondere Fotospal.
10 Polaridfotos
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Informationen zum Ablauf:

e Zusammen werden wir verschiedene Sorten Cupcakes backen, ob mit Alkohol oder
Frucht, dass liegt ganz an euren Winschen.

» Wir backe z.B.: Schokolade Cupcakes mit Nougatkern, Vanille Himbeere, Vanille
Blaubeere oder Zitrone. Naturlich sind da auch Abweichungen maoglich.

* Wir werden zusammen tolles Zuckerdekor herstellen, wie z.B. Zuckerbluten.

« Wir werden die Cupcakes mit Buttercreme garnieren und Ihr verziert die hiibschen
Tortchen danach selbst mit eurer Fondantdeko und essbarem Glitzer.

Sonstiges:

« Die Buttercreme wird nicht mit rohem Ei hergestellt. Sie enthélt Butter, Zucker
und Milch.

 Bitte informiere dich dartber, ob einer von Euch eine Allergie hat. Falls ja sag
mir bitte Bescheid.

« Esistauch moglich den Backkurs Lactosefrei zu gestalten.

» Bitte beachte, dass aus organisatorischen Griinden, eine Reduzierung der
vereinbarten Teilnehmerzahl nur bis 48 Stunden vor Kursbeginn
berticksichtigen kann.



Mehr Infos findest Du unter www. dannys-cupcake-factory.de
Solltest Du noch Fragen haben, dann kontaktiere mich gerne unter
0178/7902919 gerne auch per Whatsapp.

Ich freu mich von dir zu horen.

Liebe GriiBe
Danny

LIFE IS SWEET AS A CUPCAKE



